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Metzgerer Geydan-Gnamm

In einem gesunden Kirper steckt ein ge-
sunder Geist, Das wussten schon die alten
Rémer. Eine beeindruckende Unterstiit-
zung fiir den gesunden Kirper bieten die
Metzgerei-Geschiifte von Petra und Ralf
Gnamm. Mit einem klassischen Metzgerei-
angebot kann man deren Filialen ohnehin
kaum vergleichen: Das Gebotene lisst nicht
nur die Herzen von Feinschmeckern hisher
schlagen. Zumal wenn hier beinahe jedes
Produkt aus der hauseigenen Herstellung
kommt. Fast 200 Hinde zaubern alles tig-
lich frisch und mit viel Liebe. Da kann man
in tiglich wechselnden Frischkiise-Sorten
schwelgen, bei den legendiren Salatvaria-
tionen ins Triumen geraten oder sich na-
tiirlich von den erstklassigen Wurst- und
Fleischwaren begeistern lassen.
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So war die Filiale in der Ulmer Innenstacit
langst iibertillig —man sehnte sich formlich
nach einer Niederlassung. Platzgasse 16 ist
die Adresse und der Name des Geschiifts
ist Programm: »Best of«. Die beliebtesten
Produkte der Kunden in einzigartiger At-
mosphire als Augenweide prisentiert. Da
flippt der Gaumen schon beim Einkaufen
aus. Hier steht alles auf Kundenzufrieden-
heit: Ausgiebige, kompetente Beratung
sind ebenso selbstverstindlich wie eine
ordentliche Verpackung. Ubrigens, nur
weil man so manches Metzgerei-Standard-
produkt nicht sieht, heiBt das nicht, dass
es dies nicht gibt! Einfach mal nachfragen.
Und auch die Heiftheke ist in dieser Art
neu in der Platzgasse: Bauen Sie einfach
ein Trio aus Thren Lieblingsgerichten: Drei

Suppen, drei italienische Spezialititen oder
kombinieren Sie einfach Linsen mit Spiike-
le, Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat und
Kasspitzle zu lhrem persinlichen Best of,
g




Petra und Ralf Gnamm
[nhabat

Sortiment Grofle Auswahl an Wurst, Kise,
Salaten und Frischkisevariationen - alles
tigich frisch und handgemacht. Taglich
wechselnde kiichenfertige Gerichte mit
Anleitung,.

Service Charmanter Service, der gerne
auch hilf: sodass jedes Gericht mit Tipps
und den richtigen Zutaten klappt. Neben
dem Neu-Ulmer Stammhaus gibt es die
Zunftstube mit Mittagsgerichten, In der
Platzgasse gibt es eine Heifitheke mit va-
riantenreichen Essensmiglichkeiten.

Besonderheiten Alles aus der Heiftheke
gibt es auch in einer »Take away«-Verpa-
ckung, also zum Mitnehmen, und somit
#um #u hause oder im Biiro geniefien.
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Was bedeutet 'Best of im neven Geschah?
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Wo wirden Sie da Ihre Stirken sehen?
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Mitarbeiter Knapp hundert Mitarbeitern
in den mittlerweile drei Geschiften: Neu-
Ulm in der LudwigstraBe, im Blautalcen-
ter und in der Platzgasse.

Philosophie

Wir haben nicht immer alles, aber dafir
immer alles frisch.

At

0731 97073-0
0731 87073-99

Ludwigstralie 25 fon

89231 New-Ulm fax
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Neue Ideen haben Sie auch bei der HeiBtheke im
neuen Geschift verwirklichi.
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Geschichte 1968 dibernahmen Lucie und
Klaus Geydan die Metzgerei Biihler. Seit
1994 fithrt Tochter Petra mit Ehemann
Ralf Gnamm die Metzgerei.

Nichstes Jahr steht das 40-jihrige Jubila-
um an.

Monta geschloszen, Zunftstube geafinm
Dienstag - Donnarstag 0715 - 13.00 Uhr

14.30 - 18.00 Uk
Freitag 0715 - 18.00 Whr
Semstag D700 - 12.00 Uhr

info@geydan-gnamm.de
www.geydan-gnamm.de




